MEJORES PRACTICAS
PARA EL DESPERDICIO
DE GRASAS Y ALIMENTOS

LIMPIE las ollas, platos y
areas de trabajo antes de
lavarlos

DESECHE los desperdicios
de comida directamente en
la basura

RECICLE o recoja el aceita y
la grasa para su eliminacion
mediante un servicio trans-
portador de grasa aprobado

LIMPIE los tapetes de la
cocina sobre un fregadero
de servicio

MANTENGA limpias las
trampas y receptores de
grasa
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- {PREGUNTAS ADICIONALES ? S -

Para obtener mas informacién, comuniquese con:
Departamento de Aqua y Alcantarillado de Lawrence (978) 620-3110
http://www.cityoflawrence.com/water

n en Facebook en http://facebook.com/LawrenceH20
en Twitter @Lawrence_H20 3

NO deseche residuos de
comida directamente en
el desagiie

NO deseche los desperdicios
de comida grasienta en el
triturador de alimentos

NO heches grasas o aceites
directamente en el desagiie

NO lave los tapetes de la
cocina donde el agua con
grasas y aceites termine
en las aguas pluviales

NO utilice productos quimicos
que dicen disolver la grasa
en los drenajes




