
Lista de Comprobaciòn para la Inspecciòn de Control de FOG en
Empresas de Servicio de Comida

Nombre del Inspector: Fecha:

Empresa: Tiempo de Empezar:

Direcciòn: Tiempo de Completar:

Nombre del Contacto: Telèfono:

No. del
Artìculo

Descripciòn del Artìculo
Estatus de

Conformidad1 Comentarios

1
Registro de mantenimiento de trampas/interceptadores
de grasa està disponible y puesto al dìa.

2
Aparatos de control de FOG estàn accesible sin
obstrucciones que impedirìan actividades de inspecciòn
y mantenimiento.

3

La empresa ha implementado un programa de
capacitaciòn de empleados para asegurar que las
mejores pràcticas de gestiòn de control de FOG sean
seguidas.

4
Señales que dicen “No Grasas o Aceites” estàn puestas
en lugares apropriados.

5
La empresa recicla aceite de cocina usado cuando es
posible y puede proveer registros de esto.

6
Se disponen los residuos de comida por reciclar or
remociòn de residuos sòlidos y no se disponen a la(s)
trampa(s)/interceptador(es) de grasa.

7
Se limpia(n) la(s) trampa(s)/interceptador de grasa
regularmente. Note y grabe la frecuencia de la limpieza

8
Se documenta la frecuencia de la limpieza de la
trampa/interceptador de grasa en un registro de
mantenimiento.

9
Los contenedores de grasa y aceite al aire libre estàn
cubiertos y no tienen indicaciones de haberse
desbordado.

10
Se proctectan los contenedores de grasa y aceite de
descargo a los colectors de aguas pluviales.

11

Almohadillas absorbentes u otros materiales para
controlar vertidos estàn en el sitio para limpiar
cualquieres vertidos o fugas que pudieran llegar a
colectores de aguas pluviales o a desagües de piso.

12
Se limpia los filtros para el sistema de escape
regularmente, lo cual se documenta en registros de
limpieza. Note y grabe la frecuencia de la limpieza.

1Use los siguientes còdigos para notar el Estatus de Conformidad:

“C” = Conformidad con el artìculo

“V” = Violaciòn del artìculo (provee explanaciòn en los Comentarios)

“N/A” = No aplica (provee explanaciòn en los Comentarios)

“N/C” = No comprobado (provee explanaciòn en los Comentarios)



Lista de Comprobaciòn para la Inspecciòn de Control de FOG en
Empresas de Servicio de Comida

Comentarios:

_____

Firma del Inspector: Fecha:


